PIZZAS 29CM
Base tomate ou creéme au choix

Nos classiques & créations :

N°1. *“MARGUERITE" 9,50€

Mozzarella fleur de lait, parmesan, basilic frais, huile
d'olive.

N°2. "FRANCILIENNE" 11,50€

Mozzarella fleur de lait, champignons de Paris,
jambon de Paris, oignons caramélisés, persillade,
olives.

En royale avec un jaune d'ceuf : +1€

En soufflé avec un jaune d'ceuf: +2€

N°3. "ALPINE" 13,50€

Mozzarella fleur de lait, sélection de 3 fromages du
moment.

N°4. “MEDITERRANEENNE"

Base tomate, mozzarella fleur de lait, caviar
d'aubergine au za'atar et touche de feta, feta
émiettée, pignons de pin torréfiés, tomates confites,
persil frais.

N°5. “"PISCILIENNE"

Mozzarella fleur de lait, tartare de saumon,
fromage frais, perles de citron, ciboulette fraiche.

13,50€

14,50€

N°6. "CHEVRETTE"

Mozzarella fleur de lait, jambon de Paris, chévre,
noix, miel local.

N°7. “PATRONNE” 15,50€

Mozzarella fleur de lait, jambon vendéen, burrata,
pignons de pin torréfiés, huile de basilic Factory,
roguette.

13,50€

Option végétarienne :
Ingrédient supplémentaire : 1,5€
Burrata : 4€

“L'ESCALE DES GLENAN"
P'tites pizzas pour nos moussaillons

N°1. “SAINT-NICOLAS” 7,00€
Mozzarella fleur de lait, jambon de Paris, creme
fraiche.

N°2. “BANANEC” 7,00€

Mozzarella fleur de lait, sélection de fromages du
moment.

N°3. "PENFRET" 7,00€

Mozzarella fleur de lait, effiloché de porc, créeme
fraiche.

N°8. "ORSO”

Mozzarella fleur de lait, spianata piccante, ricotta,
miel pimenté Factory, basilic frais.

13,50€

N°9. “"PULLED PORK" 14,50€
Mozzarella fleur de lait, effiloché de porc maison,

oignons caramélisés, sauce BBQ Factory, persil frais.
N°10. “BERBERE”

Mozzarella fleur de lait, poivrons marinés au cumin,
kefta de boeuf maison, sauce yaourt menthe et
citron jaune, abricot moelleux, coriandre fraiche.

15,00€

N°11. “FUNGI"” 13,50¢€

Base créme de champignons, mozzarella fleur de
lait, poélée de shiitakés et champignons de Paris,
fromage frais, purée d’ail noir, noisettes torréfiées,
zestes de citron jaune.

N°12. "DIRTY CHEDDAR” 14,50€

Mozzarella fleur de lait, haché de boeuf grillé, sauce
cheddar, oignons frits, jalapenos, ciboulette fraiche.

N°13. "SI RACHA" 14,50€

Base tomate épicée, mozzarella fleur de lait, poulet
mariné a la thai, oignons rouges et poivrons
croquants, sauce sriracha, cacahuétes grillées, zeste
de citron vert, coriandre fraiche.

N°14. “"VERGER" 14,50€

Mozzarella fleur de lait, péche jaune roti au miel et
romarin, burrata, huile de basilic, pignons de pin
torréfiés, basilic frais.

N°4. "CIGOGNE" 7,00€
Mozzarella fleur de lait, champignons de Paris,
creme fraiche.

N°5. "GUIRIDEN" 7,00€

Mozzarella fleur de lait, boeuf haché grillé, sauce
cheddar.
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